
ARISTEIA

Nell'Iliade, Omero, dedica ai più forti guerrieri greci 
uno spazio per celebrarne la gloria, in cui vengono 
ritratti in battaglia nel momento in cui fanno fuori gli 
avversari a iosa. Sono gli “Aristoi”, ovvero, “I 
migliori”.
Anche ai vitigni migliori come il Grillo bisogna 
rendere onore, meglio se con un affinamento in 
barrique come da tradizione, di 24 mesi, che altre 
varietà non possono permettersi, ma che in questo 
caso enfatizzano forza e potenza.



Aristeia Grillo affinato in 
barrique

Vitigno: Grillo DOC Sicilia 2020

Alcol: 15% vol ca.

Colore: giallo paglierino dorato.

Consistenza: importante, 
vellutato.

Aroma: frutti bianchi maturi, 
agrumi maturi, vaniglia, noce di 
cocco, whisky lattone, fieno, 
camomilla, altri fiori.

Gusto: molto intenso e 
persistente. Al palato sapido e 
minerale. Equilibrato e 
armonico.

Resa per Ha: 50 q.li

Periodo vendemmiale: seconda 
metà di agosto.

Affinamento: 24 mesi in 
barriques di rovere francese ad 
alta tostatura.


